-

Maison Parcé Freres

: (/‘Oume 2016
5 i\/\drie
Sp | |
5 'ceptonEs
: A ition Cotes du Roussillon Pro'égée ‘[v
oU m| sen boutelle & §t Paul de Fenoulel Rvd“mmf

ur ¢ les Vins Parcé Freres»

La Préceptorie

COUME MARIE EN ROUGE

AOP Manry sec

Les Vignes

Plantées sur des schistes et des argilos calcaires, les parcelles
se trouvent tout le long de la vallée de I'Agly allant de
Tautavel en passant par Maury jusqu'a Saint Paul de
Fenouillet entre 100 et 200 metres altitude.

L.e Vin

Coeur de gamme du domaine, Coume Marie rouge est un
assemblage de Grenaches noirs et de Carignans et une
pointe de Syrahs et de Mourvedres vendangés
manuellement.

Les fermentations se font en cuve avec peu de remontages et
des pigeages. Les vinifcations sont conduites avec une
maitrise des températures.

L'élevage est réalisé en fat ancien de 225 litres pendant 12 a
15 mois.

Conseil & Dégustation

Coume Marie est un vin qui conjugue amplitude et fraicheur.
On y découvre des notes florales avec un fruité prolongé par
un toasté charmeur.

Clest un vin avec beaucoup de personnalité et une note
finale trés agréable. Pour conclure, Coume Marie est un vin
complexe aux tanins croquants.

Il accompagnera tres bien une entrecote au poivre, un filet
de porc a lail, des roulés de lapereux aux pruneaux ou
encore une belle volaille fermiére rotie.



